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Snack - Lunch - Dinner

Starters

Spreads | Αλοιφές

Ορεκτικά

 

 

 

 

Santorini
local cherry tomatoes, katsouni, 

olives, onion, capers, chloro

Σαντορινιά
ντοµατίνια σαντορίνης, κατσούνι, 
ελιές, κρεµµύδι, κάπαρι, χλωρό

Pork Filets Smoked Tenderloin
green salad, valerian, rocket, 

roasted sesame, gruyere, honey 
vinaigrette

Ψαρονέφρι καπνιστό
πράσινη σαλάτα, βαλεριάνα, 
ρόκα, ψηµένο σουσάµι, φλoίδες 
γραβιέρας, βινεγκρέτ µελιού

Crab Green Salad
fresh crab, green salad, spinach, 

sea fennel, avocado, orange, 
lemon & oil sauce

Καβουροσαλάτα
καβούρι φρέσκο, πράσινη σαλάτα,
σπανάκι, κρίταµο, αβοκάντο, ντοµατίνι, 
φιλέτο πορτοκάλι, λαδολέµονο

Stamnotyri with mastic
green salad, pomegranate, 

cucumber, cherry tomatoes, 
mushrooms, coriander vinaigrette

Σταµνοτύρι µε µαστίχα Χίου
πράσινη σαλάτα, ρόδι, αγγούρι, 
ντοµατίνι, µανιτάρια και 
βινεγκρέτ κόλιανδρου

Green
avocado, purslane, pine nut, 

fried pita bread, 
citrus fruits  vinaigrette, green salad

Πράσινη
αβοκάντο, γλυστρίδα, κουκουνάρι, τη -
γανητή ροδίτικη λαδόπιτα, βινεγκρέτ 
εσπεριδοειδών, πράσινη σαλάτα

Old Santorini
boiled potatoes, cod, capers, dried 

and fresh onions, lemon & oil 
sauce, fresh herbs

Παλιά Σαντορινιά
πατάτα βραστή, µπακαλιάρος ξελου -
ριστός, κάπαρη, ξερό κ' φρέσκο κρεµ -
µύδι, λαδολέµονο, φρέσκα µυρωδικά

Cretan Salad
Tomato, cucumber, bulbs,

purslane, olives, onion, peppers,
 rusks, mizithra cheese, feta cheese

and boiled egg

Κρητική 
Ντοµάτα, αγγούρι, βολβοί, 
γλιστρίδα, ελιές, κρεµµύδι, πιπεριά, 
παξιµάδι, µυζήθρα, φέτα 
και βραστό αυγό
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SALADS | ΣΑΛΑΤΕΣ

Mozzarella
with colorful cherry tomato,
sunflower seeds, carob bites 

and basil pesto.

Μοτσαρέλα
µε πολύχρωµα ντοµατίνια, ηλιόσπορο,
µπουκίτσες χαρουπιού και πέστο βασιλικού

"Dakos" with Cretan carob Rusks, 
tomatoes and Galomyzithra Cheese

Ντάκος κρητικός µε παξιµάδια 
χαρουπιού, ντοµάτα και γαλοµυζήθρα 

7,50€

Bread or grilled Pita Bread Ψωµί ή ψητά πιτάκια1,30€/1,50€

Santorinian Fava with spring onion 
and capers

Φάβα σαντορίνης µε κρεµµυδάκι και 
κάπαρη

7,50€

14,00€

12,50€

14,50€

12,50€

11,50€

11,50€

13,50€

13,50€

Tzatziki Τζατζίκι 

Fish roe Salad  Ταραµοσαλάτα

Smoked Aubergine Salad  Καπνιστή µελιτζανοσαλάτα

Spicy Cheese Salad  Τυροκαυτερή

Soft Cheese Salad  Μυζήθρα 

Garlic  Σκορδαλιά

Stuffed white eggplant
with shrimp, various fresh sauteed vegetables,

smoked fish roe salad and botargo powder.

Λευκή µελιτζάνα γεµιστή µε γαρίδες
(παπουτσάκι) µε διάφορα φρέσκα
λαχανικά σοτέ, καπνιστό ταραµά
και σκόνη αυγοτάραχο.

9,50€

Kataifi pastry with siglino cured pork,
smoked Metsovone cheese ,

Cretan cream cheese and poppy seeds

Κανταΐφι αλµυρό µε σύγλινο,
καπνιστό τυρί Μετσοβόνε, ξύγαλο 
Σητείας και παπαρουνόσπορο

8,80€

Cretan pie with smoked pork and 
staka cream cheese

Σφακιανή πίτα «φλογέρα» µε απάκι 
και στάκα

9,50€

Fried veal liver
with baby mushrooms and maple

Τηγανιά µοσχαρίσιο συκώτι γάλακτος
µε baby µανιτάρια και σφένδαµο

9,50€

Local sausage and smoked cretan 
sausage with spicy tomato sauce with 

"katiki" cheese

Παραδοσιακό σαντορινιό λουκάνικο και 
καπνιστό λουκάνικο Κρήτης σπετσοφάι 
πικάντικο µε κατίκι ∆οµοκού 

8,80€

"Kavourmas" meat mixed (beef-pork) 
with mashed potatoes

Καβουρµάς ανάµεικτος (µοσχάρι-
χοιρινό) µε πουρέ πατάτας

8,50€

Sausage with rustic potatoes Λουκάνικο Έβρου µε χωριάτικες πατάτες9,00€

Steamed mussels with lemon, capers 
and fish-roe bread

Μύδια αχνιστά µε λάιµ ,κάπαρι και 
φρυγανισµένο ψωµί µε ταραµά

11,50€

and peppers with tomato sauce
Fried shrimp* with spicy feta cheese Γαρίδες* σαγανάκι µε πικάντικη φέτα, 

πιπεριές και σάλτσα ντοµάτας
12,50€

Grilled octopus* with black organic 
lentils salad

Χταπόδι* ψητό µε σαλάτα από µαύρη 
βιολογική φακή

14,50€

Fried calamari* with three kinds of 
mustard sauce & fried vegetables

Τηγανητό καλαµάρι* µε σως από τρεις 
µουστάρδες & τηγανητά λαχανικά

11,50€

Stuffed sardines fillets, wrapped in 
grape leaves, grilled with lemon 

oil sauce and fresh herbs

Σαρδέλες φιλέτο γεµιστές, τυλιγµένες 
µε αµπελόφυλλο, ψητές µε λαδολέµονο 
και φρέσκα µυρωδικά

8,50€

Meatballs with spicy tomato sauce 
and yoghurt

Κεφτεδάκια µε πικάντικη πολίτικη 
σάλτσα και σως γιαουρτιού

8,80€

capers, sun dried tomato ceasar sauce)

Tacos a la Greka (Rhodian pita bread, 
smoked chicken, boiled potatoes, 

Τάκος αλά ελληνικά (ροδίτικη λαδόπιτα, 
καπνιστό κοτόπουλο, πατάτα βραστή, 
κάπαρη, λιαστή ντοµάτα, σως ceasar)

9,00€

Pork frying pan with spicy feta cheese 
and fresh oregano

Χοιρινή τηγανιά µε πικάντικη φέτα και 
φρέσκια ρίγανη

12,00€

Traditionally fried lamb with
french fries

Αρνάκι τσιγαριαστό µε πατάτες
τηγανιτές

9,50€

Cretan Kaltounia with 4 kinds of cheese
 (anthotiro, myzithra, tyromalama, staka),

mint, sesame and honey

Κρητικά Καλτσούνια µε 4 τυριά 
(ανθότυρο, µυζήθρα, τυροµάλαµα, 
στάκα), δυόσµο , σουσάµι και µέλι

8,50€

Tomato fritters with capers 
and yoghurt

Ντοµατοκεφτέδες µε κάπαρη και σως
γιαουρτιού 

7,50€

Fresh french fries Φρέσκες τηγανητές πατάτες 5,00€

Mushrooms grilled with 
balsamic cream

Μανιτάρια Πλευρώτους σχάρας µε 
κρέµα βαλσάµικου

8,50€

Cream cheese croquettes with fig sauce Κροκέτες ανθότυρου µε σάλτσα σύκου8,50€

Zucchini balls with yoghurt sauce, 
flavoured with herbs

Κολοκυθοκεφτέδες µε σως γιαουρτιού, 
αρωµατισµένα µε µυρωδικά

8,50€

French fries with 2 eggs 
and creatan cream of cheese

Πατάτες τηγανητές µε 2 αυγά 
και στάκα

9,00€

Fried Cretan Gruyere Σαγανάκι γραβιέρα Κρήτης8,00€

Stuffed Homemade Vineleaves 
with yoghurt

Ντολµαδάκια γιαλατζί χειροποίητα 
µε γιαούρτι 

8,00€



Main Course Κυρίως

Για δύο άτοµα

 

PASTA - ΖΥΜΑΡΙΚΑ
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SANTORINI BEER
Volcan Blonde 330ml
Volcan Black 330ml

Yellow Donkey 330ml
Red Donkey 330ml
Blue Monkey 330ml
Crazy Donkey 330ml Crazy Donkey 330ml

BEER
Alfa Draft Big

Alfa Draft Small
Nymfi Draft Small

Alfa weiss 500ml
Fisher 500ml

Heineken (alcohol free)
Somersby (Cider Beer)

ΜΠYΡΕΣ ΣΑΝΤΟΡΙΝΗΣ
Volcan Ξανθιά 330ml
Volcan Μαύρη 330ml
Yellow Donkey 330ml
Red Donkey 330ml
Blue Monkey 330ml

ΜΠΥΡΕΣ
Alfa Draft Μεγάλη
Alfa Draft Μικρή
Nymfi Draft Μικρή
Άλφα weiss 500ml
Fisher 500ml
Heineken (χωρίς αλκοόλ)
Μηλίτης Somersby 

BEERS | ΜΠΥΡΕΣ

Το λάδι που χρησιµοποιούµε στις σαλάτες και στο µαγείρεµα είναι αγνό παραδοσιακό παρθένο ελαιόλαδο.
Με  σηµειώνονται τα χορτοφαγικά πιάτα. Με * σηµειώνονται τα κατεψυγµένα προϊόντα.

The oil used in salads and cooking is a traditional pure virgin olive oil.
With  are marked all the vegeterian plates. With * are marked all the frozen ingredients.

Κebab with yoghurt
(Lamb, veal, minced meat)

Γιαουρτλού µε κεµπαπάκια 
(πρόβιος, µοσχάρισιος κιµάς) 

14,50€

Ριζότο φρέσκων και αποξηρα
µένων µανιταριών (βασιλοµανί-
ταρα, µακρολεπιότα, πορτσίνι, 
κανθαρέλες) µε ξύγαλο Σητείας
και λάδι τρούφας

18,00€Risotto mushrooms with fresh 
and dry mushrooms & cretan 

cream cheese and truffle oil.

Ριζότο κοτόπουλο µε µπέικον 
και λιαστή ντοµάτα  

15,50€Chicken Risotto 
with bacon and dried tomatoes

Κριθαρότο θαλασσινών
(γαρίδες*, µύδια, χτένια,
σαφράν)

 
19,50€Orzo seafood 

(shrimp*, mussels, scallops, 
saffron)

Λιγκουίνι µε γαρίδες* Νο 122,00€ Linguine with shrimps*

Φιλέτο µοσχάρι µε χωριάτικες 
παπαρδέλες, ποικιλία µανιταριών, 
φλύδες παλαιωµένης γραβιέρας
και λάδι τρούφας

19,50€Beef filet with rustic papardele,
mushrooms and vintage gruyere 

flakes and truffle oil.

Καρµπονάρα µε καπνιστή πανσέτα,
σάλτσα παρµεζάνας, κρόκος αυγού
και κρόκος Κοζάνης

16,00€Carbonara with smoked pancetta,
parmesan sauce, egg yolk

and Kozani saffron

Σιουφιχτά µακαρόνια 
µε απάκι Κρήτης, λιαστή 
ντοµάτα, σπανάκι baby, 
σάλτσα µυζήθρας 
και ξερό ανθότυρο

17,50€Pasta Sioufichta with
Cretan apaki, sun dried tomatoes,

baby spinach,
myzithra cheese sauce and

dry anthotiro cheese

Γαµοπίλαφο µε αρνί πρόβιο 
σβησµένο µε στακοβούτυρο 
και λεµόνι.
Συνοδεύεται µε γιαούρτι

13,50€Traditional Gamopilafo
with mutton lamb smothered

with stakovoutiro
 (buttered cheese) and lemon.

Served with yogurt.

"Skordomakarona"
Spaghetti, tomato & garlic

Σκορδοµακάρονα11,00€

 
Beef fillet with roasted vegetables,

Peruvian mashed potatoes
and fried sweet pumpkin

∆ιάφραγµα µοσχαρίσιο µε ψητά 
λαχανικά, πουρέ πατάτας Περού 
και τηγανιτή γλυκιά κολοκύθα

39,00€

Chicken fillet
with green salad

Φιλέτο κοτόπουλο 
µε πράσινη σαλάτα

13,00€

Veal Steak 
(Tomahok 1,8kg-2kg)
with grilled vegetables

Μοσχαρίσια Μπριζόλα 
(Τόµαχοκ 1,8-2 kg)
µε ψητά λαχανικά

68,00€

Braised lamb shank (800-900 gr)
with barley and mizithra cheese mousse

Χεράκι αρνιού (800-900 γρµ) µπρεζέ 
µε κριθαράκι και µους µυζήθρα

45,00€

Falafel with thin pita bread, salad, 
grilled spicy pepper and spicy 

yoghurt sauce with garam masala 

Φαλάφελ µε αραβική πίτα, δροσερή 
σαλάτα, ψητή καυτερή πιπεριά 
και πικάντικη σως γιαουρτιού µε 
γκαράµ µασάλα

13,50€

Mixed of marinated meats
(young veal, chicken, lamb, grilled 

smoked pork) vegetables, 
rustic potatoes, pita bread.

Μιξ µαριναρισµένων κρεάτων
(µοσχάρι γάλακτος, κοτόπουλο, αρνί, 
καπνιστό χοιρινό) ψητά λαχανικά, 
χωριάτικες πατάτες, πίτες.

48,00€

Smoked pork chop 
(Smoked with olive wood)

mini greek salad

Καπνιστή µπριζόλα
(καπνιστή µε ξύλα ελιάς) 
µε µίνι χωριάτικη σαλάτα

15,50€

Gyros rooster with carob-flour
pita bread, french fries, tomato,
onions, yoghurt sauce and spicy 

green curry mayonnaise

Σουβλάκι «ανοικτό» µε πίτα από 
χαρούπι, «γύρο» από κοκοράκι, 
πατάτες τηγανιτές, ντοµάτα, 
κρεµµύδι, σως γιαουρτιού και 
πικάντικη µαγιονέζα µε πράσινο κάρυ

16,50€

"Kontosouvli" pork with tzatziki 
pita bread and rustic potatoes

Κοντοσούβλι χοιρινό µε τζατζίκι 
πιτάκια και χωριάτικες πατάτες 

15,00€

Pork ribs with bbq sauce, baked 
pita bread and fries

Χοιρινά πανσετάκια µε bbq 
σως, µε ψητή πίτα και πατάτες

15,00€

-
Chicken burger with boiled

potatoes, herbs 
& green salad

Μπιφτέκι κοτόπουλο µε βραστές 
πατάτες και µυρωδικά και πράσι
νη σαλάτα

14,00€

Roast beef brisket
(12 hours cooked) with mashed pa-
tatoes flavored with sage and gravy

Στηθόπλευρο µοσχαρίσιο (500 - 600 gr) 
ψητό (σιγοψηµένο για 12 ώρες) µε 
πουρέ πατάτας αρωµατισµένο µε 
φασκόµηλο και σάλτσα ψητού

22,50€

Marinated pork Tomahawk (1 kg),
grilled pita bread, baked potato

with flavored butter and mustard sauce

Τόµαχοκ χοιρινή (1 kg) µαριναρισµένη,
πίτα ψητή, πατάτα οφτή µε αρωµατισµένο
βούτυρο και σως µουστάρδα

28,00€

Shrimps* marinated No1 souvlaki 
  esiannoyam & dalas neerg htiw

sauce

Γαρίδες* µαριναρισµένες Νο1 
σουβλάκι µε πράσινη σαλάτα και 
σος µαγιονέζας

33,00€

Sea bass fillet with mountain 
herbs and citrus fruit sauce

Λαβράκι φιλέτο µε χόρτα εποχής 
αλµύρα και ντρέσινγ εσπεριδοειδών

22,50€

7,00€
7,00€
7,50€
7,50€
8,00€
7,50€

5,50€
3,50€
4,00€
5,50€
6,50€
4,50€
5,00€

Extra garnish: Rice Εξτρα γαρνιτουρα: Ρύζι2,50€

kontosouvli



Handmade Desserts
Γαλακτοµπούρεκο/ µε παγωτό 
Galaktoboureko (milk pie)/ with ice cream

Πορτοκαλόπιτα/ µε παγωτό
Orange pie/ with ice cream 

Μπακλαβάς µε φιστίκι Αιγίνης/ µε παγωτό 
Baklava with pistachios from Aigina Island/ ice cream 

Τζίζκεικ φράουλα µε βάση µπισκότο, κρέµα τυριού 
και σάλτσα φράουλα
Strawberry cheesecake with biscuit base, cream cheese 
and strawberry sauce 

Λεµονόπιτα, τραγανή γλυκιά τάρτα, κρέµα λεµονιού 
και ελβετική µαρέγκα
Lemon Pie, crunchy sweet tart, lemon cream 
and Swiss meringue 

Τάρτα Μπανόφι, ζύµη σαµπλέ σοκολάτας, φρέσκια 
µπανάνα, αλµυρή καραµέλα και σαντιγί αρωµατισµένη µε λάιµ 
Banoffee tart, chocolate sable pastry, fresh banana, 
savory cream, caramel and lime-flavored whipped cream

Τρίχρωµη Μους, µους µε τρείς σοκολάτες, 
λευκή-γάλακτος και υγείας
Tricolor Mousse, mousse with three chocolates, 
white-milk and bitter   

Μπαβαρουάζ γιαούρτι- ανανά, κρέµα Βαυαρίας 
µε γιαούρτι και κουλί φρέσκου ανανά.
Bavaroise yogurt-pineapple, Bavarian cream 
with yogurt and fresh pineapple coulis.

Handmade ice cream with fresh milk
Βανίλια Μαδαγασκάρης   /  Vanilla Madagascar 

Μπίτερ Σοκολάτα  /  Bitter Chocolate

Καϊµάκι  /  Kaymak (battered ice cream)

Φιστίκι  /  Pistachio

/ 
Digestives / Liquor
Μαστίχα Χίου  /  Chios Mastic 

Λιµοντσέλο  /  Limoncello 

Vinsanto 

Τεντούρα  /  Tentura 

Jägermeister 

Μεταξά 7*   /  Metaxa 7* 

/ 
Coffee / Tea
Cappuccino  

Espresso  /  Espresso Μονός

Espresso Double  /  Espresso ∆ιπλός

Freddo Espresso

Hot Tea  /  Τσάι Ζεστό
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Pyrgos Kallistis |  Santorini 84700 | Greece
email: info@kantounirestaurant.com | +30 22860 33474
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THE

BEVER

HANDMADE BEVERAGES ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΑ ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ

Lemonade with ginger Λεµονάδα µε πιπερόριζα6,00€
Sour cherry with bitter almond Βυσσινάδα µε πικραµύγδαλο6,00€

SOFT DRINKS
3,30€
3,30€
3,30€
2,50€

Sparkling water big Ανθρακούχο Μεγάλο4,80€
3,50€

RAKI

T
3,50€
5,50€
8,50€
4,50€
7,50€

TSIPOURO ΤΣΙΠΟΥΡΟ

Tsililis 200 ml Τσιλιλή 200ml8,50€

INTERNATIONAL ∆ΙΕΘΝΗ

Vodka Absolut Βότκα Absolut10,00€

Whiskey Haig Ουίσκι Haig10,00€
Whiskey Lagavulin Ουίσκι Lagavulin13,00€

Τζιν BombayGin Bombay 10,00€

Ρούµι BacardiRum Bacardi 10,00€
Ρούµι DiplomaticoRum Diplomatico 14,00€
Τεκίλα Jose CuervoTequila Jose Cuervo 9,00€

ΜοχίτοMojito 13,00€
΄ΑπερολAperol 12,00€
Μεταξά 7*Metaxa 7* 9,00€

OUZO
8,50€
8,50€
8,50€
3,50€




